
978-2-7430-0976-2

9:HSMHOD=UU^\[W:

Thierry Vandamme
Denis Poncelet

Pascale Subra-Paternault
coordonnateurs

Th
ie

rry
 V

a
nd

a
m

m
e

D
en

is
 P

on
ce

le
t

Pa
sc

a
le

 S
ub

ra
-P

a
te

rn
a

ul
t

c
o

o
rd

o
nn

a
te

ur
s

Des sciences aux technologies

D
es

 s
ci

en
ce

s 
a

ux
 te

ch
no

lo
g

ie
s

L’encapsulation est une technolo-
gie de pointe pour l’immobilisation,
la protection et la libération contrô-
lées des principes actifs pour des
applications diverses allant du traite-
ment médical à l’agriculture durable,
de la cosmétique à l’industrie auto-
mobile.

L’amélioration des performances,
la création de fonctions et propriétés
nouvelles, la simplification des procé-
dés qu’autorise la microencapsula-
tion en font une technologie incon-
tournable pour de nombreux déve-
loppements industriels.

La première partie développe la
multiplicité et l’importance des appli-
cations de la microencapsulation. 
La réglementation dans le domaine
y est également abordée.

La deuxième partie présente les
méthodes d’encapsulation, offrant
ainsi un véritable panel d’options
pour l’ingénieur et le scientifique
(polycondensation, extraction/éva-
poration, encapsulation de principes
actifs, fusion-extrusion, encapsulation
assistée par fluides supercritiques,
polymères d’origine biologique…).

La dernière partie met l’accent sur
des exemples d’applications : micro-
encapsulation de poudres hygrosco-
piques, encapsulation d’arômes 
alimentaires, microencapsulation
d’hépatocytes pour la suppléance
hépatique, applications en cosmé-
tique, systèmes pharmaceutiques
automicroémulsionnants…

Couvrant un large éventail de
procédés, cet ouvrage a été rédigé
par 45 auteurs choisis parmi les
meilleurs chercheurs et industriels
français et étrangers du domaine.
Microencapsulation a été conçu
pour les ingénieurs et techniciens des
services de R&D, du génie des pro-
cédés et de galénique des industries
pharmaceutiques, cosmétiques et
agroalimentaires.
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Glossaire

Capsule particule creuse formée d’une enveloppe conti-
nue en polymère qui isole la substance encapsu-
lée au cœur de cette entité.

Capsule piège capsule dont le cœur est formé d’un gel sur 
lequel sont fixées des entités susceptibles de 
piéger des ions ou des molécules organiques ou 
inorganiques.

Capsule supercritique capsule obtenue par polycondensation inter-
faciale pour laquelle le solvant organique 
classique est remplacé par du CO2 liquide ou 
supercritique.

Enzyme macromolécule de nature protéique, caractéri-
sée par son activité catalytique gouvernant des 
réactions biochimiques spécifiques au sein de 
l’organisme.

Fibres de fonction fibres sur lesquelles sont greffées des capsules 
dont la surface a été modifiée chimiquement 
pour établir des liaisons covalentes avec le sup-
port. La substance encapsulée apporte ainsi des 
propriétés nouvelles aux fibres.

Liposome vésicule à contenu aqueux délimité par une ou 
plusieurs membranes formées par une bicouche 
lipidique.

Microencapsulation ensemble de techniques qui permettent d’obte-
nir des particules individualisées enfermant un 
principe actif dont la taille s’échelonne entre 1 et 
1 000 µm.

Polycondensation interfaciale procédé de polymérisation permettant la forma-
tion d’un polymère à l’interface de deux liquides 
non miscibles, chacun des liquides contenant un 
monomère réactif au moins difonctionnel.
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VIII Microencapsulation

Probiotique terme désignant les bactéries utiles à l’orga-
nisme, par opposition aux antibiotiques.

Sphère particule en matériau continu dans lequel est 
dispersée la substance encapsulée.
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L’encapsulation est une technolo-
gie de pointe pour l’immobilisation,
la protection et la libération contrô-
lées des principes actifs pour des
applications diverses allant du traite-
ment médical à l’agriculture durable,
de la cosmétique à l’industrie auto-
mobile.

L’amélioration des performances,
la création de fonctions et propriétés
nouvelles, la simplification des procé-
dés qu’autorise la microencapsula-
tion en font une technologie incon-
tournable pour de nombreux déve-
loppements industriels.

La première partie développe la
multiplicité et l’importance des appli-
cations de la microencapsulation. 
La réglementation dans le domaine
y est également abordée.

La deuxième partie présente les
méthodes d’encapsulation, offrant
ainsi un véritable panel d’options
pour l’ingénieur et le scientifique
(polycondensation, extraction/éva-
poration, encapsulation de principes
actifs, fusion-extrusion, encapsulation
assistée par fluides supercritiques,
polymères d’origine biologique…).

La dernière partie met l’accent sur
des exemples d’applications : micro-
encapsulation de poudres hygrosco-
piques, encapsulation d’arômes 
alimentaires, microencapsulation
d’hépatocytes pour la suppléance
hépatique, applications en cosmé-
tique, systèmes pharmaceutiques
automicroémulsionnants…

Couvrant un large éventail de
procédés, cet ouvrage a été rédigé
par 45 auteurs choisis parmi les
meilleurs chercheurs et industriels
français et étrangers du domaine.
Microencapsulation a été conçu
pour les ingénieurs et techniciens des
services de R&D, du génie des pro-
cédés et de galénique des industries
pharmaceutiques, cosmétiques et
agroalimentaires.
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